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Wochenkarte

Haschee Mediterrano vom Wildschweinbrit mit ange-
schwitzten Feigen, Friihlingslauch, karamellisierten Zwiebeln
und frischen Krautern. Verfeinert mit gehobeltem Parmesan

und leichter Chili-Schdrfe, serviert an Farfalle.
18,90 €

Pulled Pork Sandwich, aus ewig zart geschmortem, mari-
niertem Schweinenacken, serviert in Olivenol gerdstetem Steino-
fenbaguette, mit hausgemachter Kapernmayo, roten Zwiebeln und

sauren Giirkchen, verfeinert mit rauchiger BBQ-SofSe, an Siiss-
Kartoffel- Pommes

19,40 €

Risotto Frutti di Mare, gekocht aus originalem italienischem
Arborio Reis mit feinen Rieslingnoten, abgerundet mit Tintenfisch
& Babykraken. Wahlweise auch mit ganzen Garnelen vom Grill
oder Zander im Bierteig

20,90 € / 26,90 € / 206,90 €

Imam Bayildi, orientalisch gewiirzte und gemschmorrte Au-
bergine auf Basmati- Wildreis-Mischung, verfeinert mit veganem
Minz-Joghurt-Dip an Wildkrdutersalitchen. Wahlweise mit rosa
gegrillten Rumsteakstreifen oder Ziegenkdse vom Grill

20,00 €/ 27,90 € / 25,90 €

Ofentrisches Wurzelgemiise auf hausgemachtem Rote-Bete-
Hunus, verfeinert mit frischer Petersilie, gerostetern Sesam und

Granatapfelstreuseln. Wahlweise vegetarisch, mit saftigen Rump-
steakstreifen oder Garnelen vom Grill

19,40 € / 26,90 € / 26,90 €







Vorspeisen, Hippchen & SiifSes

Gref- @o"lét;ngs

Rindsmwurs

Brokkoli- Zucchini- | Frankfotter Koch- | Frankfurter Wiirst- | Vorspeisenplatte mit
Siippchen. Wahl- | kads mit Graubrot | chen® 'mit Graubrot*®| Mediteranem oder
weise Vegan oder und Musik und Senf Hessischer zusam-
. 8,90 € 6,90 € menstellung. Emp-
mit Garnelen vom y
, fohlen fiir 4 Personen
Grill Hausgemachter Rote | Mediterrane einge- | 39,90 €
0,00 €/ 14,00 € | Bete Humus in legte Oliven.
knusprig gebackener | Wahlweise grie- Schokosoufflées mit
Kiirbissiippchen indischer Papadam- | chische Kalamata, | Vanilleeis ¥
Wahlweise Vegan flade. Gigantes hell /dun- | 8,90 €
, 8,40 € kel gemischt
oder mzt' Garnelen oder Chili-Oliven. | Churros gefiillt mit
vom Grill Bauernhandkdse Eine Sorte: 3,90 € | Nutella in Zimt-
0,00 €/ 14,00 € | mit Musik & Kiim- | Trio: 8,90 € Zuckermantel an
mel, Graubrot und Karamel-Milchmdd-
Hausgemachter Butter. Einfach oder Knusper-Sesam chen-Creme
Humus in knusprig | Doppelt 73 Héhnchenstreifen 9,00 €
gebackener indischer | 6,50 €/ 10,90 € mit hausgemachter
Papadamflade. > Sweet-Curry-Sofse | KS a la loba wie
7,00 € Gref Volsing tradi- | 3056 40 geliebt nur fiir
tionell hergestellte 9,90 € Stammygste, klassisch
Knusprig panierte | Rindswurst 991719 mit Manderl, Rosi-
Chipirones mit Zi- | mit Graubrot nen und Bio Apfel-
tronen-Knobi-Mayo | und Gewrirzgurke LSS
9,90 € 0,90 € 15,90 €




Salate

"Tomahawksteak vom Freilandschwein (ca. googr), mediterran gewiirzt

und saftig gegrillt, mit Stisskartoffel-Fritten, karamellisierten Zawiebeln
und Frankfurter ChimiChurri an marktfrischem Salat

39,90 €

Maultaschensalat mit
verschiedenen Blatt-
salaten und mit Ei
geschwenkten Maul-
taschenstreifen ''%19
30) 32) Qﬂ
1 8) 6o € vegetarisch

Knuspersalat mit
marktfrischen Blatt-
salaten, Croutons,
Kirschtomaten und
Hihnchenstreifen im
Knuspermantel %+

18,90 €

Loba-Salat mit

gebratenen Champi-
gnons und gerillten,
Garnelen geristeten
Pinienkernen und
handgehobeltem ve-
getarischen Bella
Lodi Hartkdse auf
marktfrischen Blatt-
salaten und hausge-
machten Crostinis >
36) 37)

23,90 €

Ziegenkdsesalat in
Honig und Thymian
mariniertem Ziegen-
kdse vom Grill auf
bunten Blattsalaten
und hausgemachten

Crostinis 3 0
20’ 9 0 € vege.l:arisclr:’
Beilagensalat

normal / grofs
590€ /9,40 €




KINDERGERICHT

ICH WILL POMMES!

Portion Pommes Frites
mit Ketchup und Mayo

5,00 €

ICH HABE GROSSEN HUNGER!

Knusper-Sesam Hdhnchenstreifen
mit Pommes Frifes
10,90 €

ICH MAG LIEBER NUDELN!

Pasta mit Butter und
Grana Padano 8,90 €

GIBTS AUCH SCHNITZEL FUR MICH?

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites
und Ketchup 13,90 €

SUSSES, ICH BRAUCH SUSSES!

1 Kugel Vanilleeis mit SchokoladensofSe
und Sahne 4,90 €




Hauptgerichte

Veganer Mexican Buiger, 2 vegane Boh-
nenpatties umschliefjen veganen Schmelzkdse,
Salat, Tomate, Guacamole, feurige Jalaperios
und Zwiebelmarmelade zwischen unseren

hausgemachten Burgerbuns in Rot-Weiss,
dazu Pommes und BBQ-Soffe. "9+

Mexican Burger aus 100% Bio-Rinderhack
mit Zwiebelmarmelade, Kdse, Tomaten, feurig
schatfen Jalapenos und Guacamole, serviert mit
Pommes Frites und hausgemachtem Krautsa-
lat. Wahlweise auch als 2x 18ogr. Burger mit
doppeltem Kise.? 19
18,90 € / 22,90 €
Wahlweise auch mit Irish Black Angus
19,90 € / 25,90 €

Schnitzel von der Pute, natur / paniert mit
hausgemachter Bio-Roggenpanade, Bratkartof-
feln / Pommes, Pur. Dazu servieren wir einen
marktfrischen Beilagensalat. ¥+
19,90 €

Schnitzel von der Pute, natur / paniert mit
hausgemachter Bio-Roggenpanade, Bratkartof-
feln / Pommes. Wahlweise mit Champignon-
sofse, Chilisofe oder hausgemachter Griiner
Sofse mit zwei halben Eiern. Dazu servieren
wir einen marktfrischen Beilagensalat.? 93939+

22,40 €

Leckeres Rostitiirmchen aus hausgemach-
ten Rosti aus Kartoffeln, Siifskartoffeln und
Karotten, frischem Rucola, Krduterquark und
Kirschtomaten, verfeinert mit hausgemachtem
Paprikapesto, handgehobeltem vegetarischen
Bella Lodi Hartkdise und Bio-Griinkernen.
Wahlweise vegetarisch, oder mit saftigen
RumpsteakstreifenQ” *” 9+
18,90 / 26,§0€ ="

Loba Burger aus 100% Bio-Rinderhack, mit
zerschmolzenem Kdse, Tomaten, Gewrirzgur-
ken, roten Zuwiebelchen, Mayo und Ketchupo
serviert mit knusprigen Pommes und Krautsa-
lat 99 Wahlweise auch als 2 x 180gr. Burger
mit doppeltem Kise. 33393939
17,00 € / 21,90 €
Wahlweise auch mit Irish Black Angus

19,90 € / 25,90 €

"Tomahawksteak vom Freilandschwein(ca.go0g),
mediterran gewrirzt und saftig gegrillt, mit

Siisskartoffeln-Fritten und karamellisierten
Zwiebeln und Frankfurter ChimiChurri
an Marktfrischen Salat

39,90 €

Hausgemachte Griine SofSe mit
gekochten Drillingen und vier halben wachs-
weich gekochten Bio Eiern %399

14,90 €

Kochkddddddsschnitzel von der Pute, natur /
paniert mit hausgemachter Bio-Roggenpanade,
Bratkartoffeln / Pommes, Pur. Dazu servieren
wir einen marktfrischen Beilagensalat und le-
ckeren hausgemachten heiffen Kochkdse' '+
23,00 €







Biere

SEIT 18 70

Flaschenbiere

Allgduer Brible

Dunkles Weizen ™ /
Alkoholfreies Weizen

Kristall Weizen * / Schofferhofer
Fl. 0,5l

5,00 €

Clausthaler Alkoholfrei
Fl. 0,33l

4,40 €

Schifferhofer Grapefruit 7>
H. 0,33l

4,40 €

Corona
Fl. 0,33l

5,40 €

Helles Obersdorfer 7
Fl. 0,33l

4,40 €

BINDING

I'om Fass

Binding Romer Pils
0,21/0,4l
2,00€ /5,20€

Sion

Kolsch *

0,2l / 8er Kranz
2,00€/ 21,90 €

Allgduer Biible
Hefe Weizen Hell
0)31 / 0,51

3,90 € / 5, 60 €

Staro Pramen
0,2 / 0,41
2,00 €/ 5,30 €




Cocktails

15,90 €

COCKTAILS

Midori Sour?
Melonenliqueur, Zitrone,
Grapefruit

11,90 €

Frankfurt Sour
Zitrone, Zucker
mit Amaretto und

Apfelsaft
11,90 €

Whisky Sour
Zitrone, Zucker
12,40 €

Sex on the Beach

Vodka 42 Below, Pfirsich-
likor 2 ¥ Zitrone, Lime"?,
Pirsich, Orange Cranberry
12,40 €

Watermelon Boy
Vodka 42 Below, Melone ?:
Maracwja, Zitrone,

Grenadine V?
12,40 €

Razz Mojito
Himbeerrum 9, Limette,
Minze, Himbeeren,
Zucker

12,40 €

Espresso

Old Fashioned

Bulleit Whisky, Angostura,
Zucker und Orangen-
zeste...eiskalt gertilrt
13,90 €

Rum Old Fashioned
Bacardi 8Years, Angostura,
Zucker und Orangen-
zeste...eiskalt gertilrt
13,90 €

Moyjito

Bacardi Rum, Limette,
Minze, Zucker V?
12,40 €

Pina Colada "9
Bacardi Rum, Kokos,
Sahne, frische Ananas
13,90 €

Gin Basel Smash
Zitrone, Zucker frischer
Basilikum

12,90 €

Skip & go Naked
Bombay Gin, Lemon,
Bier, Lime ¥

12,40 €

Martini

5 cl Vodka, 2 c Kaluha 1 cl fliissigen Rohrzucker und frisch gemahlener Espresso

" Mispelchen 5€ )

Caipirinha / Caipiroschka
Cachaca / Vodka 42 Be-
low, Limetten, Rohrzucker
12,40 €

Touchdown

Vodka 42 Below,
Apricot B.V", Zitrone,
Lime, Grenadine,
Maracuja

12,40 €

Mai Tai V"9

Bacardi Rum, Apricot
Brandy, Lime, Mandelsi-
rup V19295 Ananas
12,40 €

Sloe Gin Fizz
Schlehen Gin, Zitrone,
Zucker, Soda V29
12,40 €

Frozen Daiquiri

Bacardi Rum, Zitrone,
Frucht, Zucker wahlweise
mit Erdbeere, Himbeere,
Blaubeere, Minze

12,90 €

Fiir jeden Drink das Shakerglas mit Ice-Cubes fiillen. Den frisch gezogenen Espresso
aufgieflen, Vodka und Kaluha Zucker dazu geben. Den Shaker schlieffen und als 8
krdftig mixen. Danach in eine Cocktailschale mit einem Strainer abseilen. Fertig.....

Cosmopolitan

Vodka 42 Below,
Cointreau, Limejuice ¥,
Cranberry

11,90 €

Long Island Ice lea

viel viel viel Sprit, Zitrone
& Cola ¥

14,90 €

LONGDRINKS
Vodka 42 Below
Lemon ¥ / Tonic '/
Orange/ Cranberry
10,90 €

Moscow Mule

Vodka 42 Below, Gurke &
Ginger Beer V?

10,90 €

Bloody Mary

Vodka 42 Below, Tomate,
Zitrone Gewrirze

13,40 €

12




Longdrinks

Bacardi Mule

Ginger Beer, Bacardi Rum
& Gurke "

10,90 €

Bacardi Cuba libre ?
10,90 €

Bacardi Cuba perfect
Bacardi 8 anos, Limette,
Sprite *”

11,90 €

Bacardi Razz
Sprite
10,90 €

Horse's Neck

Bulleit Whisky, Angostura,
Schweppes Gif}gerAle &
Orangenzeste "

13,90 €

Dark*n"Stormy
Goslings dark rum, "
Limette und GingerBeer
Schweppes

10,90 €

Jack Daniel ‘s Cola ?
11,90 €

Campari Frischer Osaft
14,90 € "7

Tequila Sunrise

El Jimador Tequila, "’
Grenadine, Frischer Osaft
14,90 €

Southern Comfort
Ginger Ale ?
10,90 €

Tanqueray Tonic ™
11,40 €

G-Vine Tonic
Traubengin, frischen "Tiau-
ben, Schweppes Tonic"”
12,90 €

Monkey 'Tonic, Zitronen-

zeste & Schweppes Tonic
2) 3)10)
12,90 €

Hendricks Tonic
Tonicwater *, Soda,
Gurke

12,90 €

Aperol Sprizz 9,40 €
Hugo V9" 9,40 €
Loba Sprizz

Martini Bianco mit Wild-
berry und spritzer Limette
8,90 €
ALKOHOLFREIE
COCKTAILS

Bora Bora V?
Grenadine, Zitrone,
Orange, Maracuja

9,40 €

Coconut Kiss V2192V
Kokos, Sahne, Grenadine,
Ananas, Kirsch

9,40 €

Sweet Dream V192V
Erdbeer, Kokos, Sahne,
Pfirsich, Maracuja

9,40 €

Rotképpchen V"
Erdbeer, Kokos, Zitrone,
Ananas, Orange

9,40 €

Baselboy
Basilikum, Limette &
Soda

10,90 €

Lemon Squash ?*”
Limetten, brauner Zucker,
Ginger Ale

9,90 €

Mojita
Limetten, Minze,

brauner Zucker,
Ginger Ale

9,90 €

Wet Dog
Erdbeer, Zitrone, Orange,

Pfirsich
9,40 €

Frozen Fruit ?

Zitrone, Frucht und
Crushed Ice, wahlweise mit
Erdbeere, Apfel, Himbeere
oder Minze

10,90 €

Weitere Drinks konnen auf
Wiumnsch fiir Sie von unserem
Bar-"Team gezaubert werden.




Kaffee & Softgetrinke

KAFFEE & CO.

Espresso "

einfach / doppelt
2,00€ /3,20 €

. 11,10,
Espresso Macchiato

einfach / doppelt
2,20€ / 3,40 €

. 11,10,
Capuccino )

klein/ grofs
3,20€ /5,50€

Cafe au lait ™"
4,50 €

que 11)
klein / grofy

2,00€ / 4,90 €

Flat White
klein / grofs

3,90€/5,50€

Latte Macchiatto ™"
normal/ grof3

3,90€ /5,90 €

White Coffee Baileys ™"
0,90 €

Mit Hafermilch 0,80€

Flavours:

Haselnuss / Vanille /
Macadamia / Kokos /
Zimt / Karamel / Ama-
retto / Lebkuchen

0,80 €

SCHOKOLADEN

& CO.

Unsere Schokoladen
werden mit geraspelter
Kuvertiire und warmer
Milch zubereitet

Kakao

4,90 €

Heisse dunkle Schokolade
klein/grof3

5,50€/

Heisse Zartbitter "
Schokolade
klein

5,50 €

Heisse weifse Schokolade "
klein

5,50€

Mit Sahne
2,00 €

TEE

Frischer Minz 'Tee
6,40 €

Frischer Minz Ingwer Tee
7,20 €

Griechischer Béo—
Bergkriiutertee”

5,50€

Bio-Ceylontee (griin) /
Darjeelingtee (schwarz)

550%€

Bio Beeren 'lee
5,50€

Chai Tee
5,50€

Heisse Zitrone
0,00 €




Softgetrinke & Apfelwein

Hausgemachter
Eistee

mit original Thaildndischem Schwartztee abgebriiht,
mit frischen Friichten abgekiihlt, in den Geschmacksrichtungen

FRESH UP’S

Frisch gepresster
Orangensaft
0,2l / 0,41

4,90€/ 850 €

Hausgemachte
Limetten- oder Zitronen-

limonade mit Minze und
Rohrzucker 6,20 €

Hausgemachter Eistee mit
original Thaildndischem
Schwartztee abgebriiht, mit
frischen Friichten abgkiihlt,
in den Geschmacksrichtun-
gen Waldbeere-Minze oder

Apfel-Pirsisch
590 €

Hausgemachte Zitronen-

Holunder-Kirschlimonade
mit Gurke

6,50 €

Waldbeere-Minze oder Apfel-Pfirsisch

ALKOHOLFREI
GETRANKE

Selters la Culinaria
Fl. 0,251 / 0,75l
Classic / Naturell

2,00€ / 6,90€

Pepsi Cola
0,21 / 0,4177

2,00€ / 4,90 €

Mirinda”” / Sprite
0,2l / 0,41
2,00€/ 4,00 €

5,00 €

Schweppes

0,2l / 0,4l

Bitter Lemon "
Tonic Water
Ginger Ale ”
Ginger Beer
Wild Berry

2,00€ / 4,90€

Rapp’s Fruchtsdffe
Cranberry, Tiaube
0,2l / 0,41

3,30€ /5,30 €

Rapp's Fruchtsdfte

0,2l / 0,4l

Ananas/ Apfel/ Banane/
Grapefruit/ Kirsch/
Maracuja/

Pfirsich / Rhabarber
3,40€ /5,40€

APFELWEIN

Aus dem Familienbetrieb-
Herkerts naturtriib

0,251 / 0,5l

2,80€ /5,40€

Bembel
qer / Ser
0,90€ /19,50 €

12er / 20er
28,50€ / 43,50 €

SCHAUMWEIN
Sekt aus dem Hause

Johanninger
0,1l /0,2l auf Eis /0,75l

5,00€/ 8,50€ /28,90 €




Weine

FAHRPLAN INS
WEINLAND
DEUTSCHLAND

RHEINHESSEN - RHEINGAU - PFALZ -
MOSEL - WILTINGEN

Unisere Weissen:

Weingut Schimiicker - Rheinhessen
URBAN Weissburgunder

Griiner Apfel und Orangenbliiten duf-
ten aus dem Glas. Ein Blumenkind von
einem Wein, das wild iiber die Zunge
tanzt und dabei nie seine urbane Coolness
verliert ¥

Ticket Preis 7,90 € / Fl. 21,50 €

Weingut Kowerich - Mosel

Einblick N° 1 — Riesling QbA trocken
Der Wein hat viel Charme, er ist fruch-
tig, blumig und prisentiert sich als sehr
zugdnglich mit einer wunderbar einge-
bundenen Sdure. Das Finale ldsst leichte
Orangenbliitenaromen entdecken ¥
Ticket Preis 8,90 € / Fl. 26,90 €

Weingut Johanninger -

2016 Grauburgunder

Dieser Grauburgunder verfiihrt mit Aro-
men nach Mirabelle und saftiger Maracu-
ja, angenehme Fiille im Mund, unterstri-
chen durch eine mineralische Frische ¥
Ticket Preis 8,90 € / Fl. 26,90 €

Weingut Kowerich - Mosel

Fiir Triaumer & Helden — Riesling halb-
trocken. Feinfruchtige Aromen, eine
Handwvoll gelber Friichte wie Aprikose,
Mirabelle und Maracuja verzaubern eine

jede Nase. Betorend, saftig, bereits ab dem

ersten Schluck und bestechend mineralisch
im Abgang..’
Ticket Preis Fl. 33,50 €

Weingut von Winning - Pfalz

Win Win — Riesling

Der Wein zeigt sich schon mineralisch.
Schone Fruchtaromen von Ananas und
Zitrus. Elegant und fein. Frische, lebhafte
Siire.?

Ticket Preis Fl. 39,90 €

Weingut Engel - Rheinhessen

Scheurebe — Scheurebe

Ein Wein der, einfach Spafs macht.

Eine sehr fruchtige Nase, purer Exotismus.
Sehr ausbalancierte Scure. ¥

Ticket Preis Fl. 33,90 €




Weine

Unser Rosé:

Weingut Hiestand No. 4 - Rheinhessen
Rosé — Feinherb

Ein fruchtiger Rosé. Schon beim ersten
Schluck holen die wunderbaren Aromen
von Erdbeere und Rhabarber den Sommer
in den Mund.?

Ticket Preis 7,90 € / Fl. 24,90 €

Unsere Roten:

Weingut Reif & Nett - Pfalz

1, 1838 Rotweincuvée —

Die Nase besticht mit Rost- und Ka-
kao-Aromen. Der Wein bleibt jung und
fruchtig. Der Gaumen wird von weichen
Tanninen und Sauerkirschen Noten ge-
schmeichelt. ?

Ticket Preis 8,40 € / Fl. 25,50 €

Weingut Krieger - Pfalz

Dornfelder trocken

Schéne runde weiche lannine, vollmundig.
Wiunderbare Aromen von Sauerkirschen.
Wiirzige Noten ¥

Ticket Preis 7,90 € / Fl. 24,50 €

Weingut Krieger - Pfalz

Saint Laurent — trocken

Ein warmwiirziger Rotwein mit einer
Zedernholz-, Zimt- und Oreganonote.
Schone Kirsch- und Pflaumenfruchtaro-
men, ausgewogen. ?

Ticket Preis 8,90 € / Fl. 27,50 €

No Name — Ellermann & Spiegel —
Pfalz

Eine Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvi-
gnon und Saint Laurent.

Aromen der roten Paprika, Minze, Jo-
hannisbeere und einer krduterigen Wiirze
dominiert. Weich, harmonisch, mit elegant
softem Abgang.

Ticket Preis Fl. 44,50 €

Noir - Chateau Schembs - Rheinhessen
Spdtburgunder

Hellrote Farbe, im Geschimack eher fein-
gliedrig und sehr elegant. Ein edler und
finessenreicher Rotwein, der einlddt zum

Geniefen. ?
Ticket Preis Fl. 38,90 €

Deklaration der Inhaltsstoffe:

1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Saccharin 5) mit Cyclamat 6) mit Aspartam / Phenylalanin 7)
mit Acesulfam 8) mit Phosphat 9) geschwelfelt 10) chininhaltig 11) cof-
feinhaltig 12) mit Geschmacksverstirker 13) geschwirzt 14) gewachst

15) gentechnisch verdndert 16) mit Lactose 17) mit Nitritpokelsalz 18)
Ascorbinsdure 19) Stirke 20) ingwerhaltig 21) Emulgator Gummiacacia
22) Milchsdure 23) Stabilisator Pektin 24) Phosphorsdure 25) Stabilisator
Johannisbrotmehl 26) mit Siiffungsmitteln 27) enthlt eine Phenylala-
ninquelle 28) erhohter Koffeingehalt 29) mit Taurin 30) Glutenhaltig 31)
Kiebstiere 32) Eier 33) Fische 34) Erdniisse 35) Sojabohnen 36) Milch-
produkte 37) Schalenfriichte 38) Sellerie 39) Senf 40) Sesam 41) Schwe-
feldioxid und Sulphite 42) Lupine 43) Weichtiere

Allergikerhinweis: Produktionsbedingt konnen in allen Speisen Spuren
von allen kennzeichnungspflichtigen, allergenen Inhaltsstoffen enthalten
sein.




Wir freuen uns,
Sie wie gewohnt,
Sonn- und Feiertags
Zu unserem Brunch
| im Lokalbahnhof

| zu begrul3en.
| 2290€ pro Person

oder zum

‘Il Samstags zum Friick- Rt iy
stucksbuffet
16,90 € pro Person

Um Reservierung

wird gebeten

info@lokalbahnhof.info



